








- зависимость оптимальных параметров подготовки муки из жмыха 
льняного от различных технологических факторов для введения в модельные 
системы из мяса птицы для производства колбасы вареной; 

- научно обоснованную разработку технологии и рецептуры колбасы 
вареной из мяса птицы с мукой из жмыха льняного; 

- характеристику пищевой и биологической ценности разработанной 
колбасы вареной из мяса птицы с мукой из жмыха льняного. 

Оппонент, Гнедов Александр Александрович, дает согласие на размещение 
отзыва на сайте Белорусского государственного университета пищевых и 
химических технологий в глобальной компьютерной сети. 

Официальный оппонент: 
доктор технических наук, профессор 
кафедры частного животноводства 
учреждения образования «Витебская 
ордена «Знак Почета» государственная 
академия ветеринарной медицины» А. А. Гнедов 
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