
отзыв
на автореферат' диссертации ){tурня днны длександровцы

<<техно;rогия и товаров€дная оценка обогащенных хлебобулочных
изделий для школьного питания>>,

представленную на соискание ученой степени кандидата технических наук

по специальности 05.1 8.1 5 - технология и товароведение пищевых продуктов,

продуктоrз функuионального и специ€tлизированного назначения и

общественного питания.

/]иссертационная работа Журня Анны Александровны посвящена
научному обоснованию рецептурного состава и технологии производства
обогащенных хлебобулочных издеJrий длrя питания детеЙ школьнОго возраста

и оценке их потребительских свойств. !,анное направление иссЛедованиЯ
соответствует приоритетным тенденциям государственной политики
Республики Беларусь в области здорового питания населения,

предусматриваюlцим производство функциональных продуктов питания и

является одним из актуальных направлений в пищевой промышленности.

/{иссертация представляет собой результат изучения актуальной
проблемы и выполнена на высоком современном методологическом уровне.
}Kypn, А,А. получены новые научные данные о фактическом питании

учащихся в условиях обшеобразовательных учреждений г. Минска.
t),,р.дr.r,.ны критерии rlоl,реби,ге.ltьских предпочтений учащихся при выборе

rlpo/{yK1,oB Ilиl,аFIия в tIIколI)НЫх столовых и буфетах, ч,то позволило
обоспо"ать выбор хлебобуrIочных издlелий, как продукта для обогащения.

[3первые разработан сба.пансированный ингредиентный состав
обогатительных добавок для хлебобулочных изделий, обладающий высокими

функционаJIьными итехнологическими свойствами.

/{иссертантом научно обоснованы зависимости влияния
обогати,гельных добавок на технологические свойства пшеничноЙ МУКИ,

реологические свойства теста и параметры технологического процесса
производства хлебобулочr{ых изделий для школьного питания, а ТакЖе На

показатели качества готового продукта.
обоснованы рецептурные составы и оптим€шьные режимы

tIроизводства обогащенных хлебобулочных изделий, позволяющие получить
го1овые издеJIия с высокими потребительскими свойствами.

ЭксгtериментаJIьно подтверждены функчиональные свойства

разработаFII{ых изl\е;lий, IIутем проl]еllения клинических иссJlедований,
заключающиеся в IIоJlожитеJIьIjом влиянии на показатели белкового,
ви1аминно-минерального обмена и антиоксидантную защиту организма

учащихся.
ГIрактическая значимость работы состоит в разработке

нормативно-технической и технологической документации на проИЗВОдсТВо
хлебобулочных изделий для школьного питания. Успешно проВеДена
IIромышленная апробация разрабо,танной технологии и рецептур
обогащенных хлебобулочFIых изделий на филиале <МолоДечнеНСКИЙ
хлебзовод> ОАО <Борисовхлебпром>>.



Разработанная технология может быть использована на других
IIрелtlриятиях пищевой промышленности, а также объектах общественноГо
IIитания.

tIо резуlrьтатам работы получен гIатент Республики Беларусь J\Ъ 21598
от 27.0З.2015 <Композиl\ия ингредиентов для получения хлебобулочного
изделия).

МатериаJI в ав,горефераге изJIожен в логическоЙ последовательности
квалифиrlирова}II]о, грамо1,IIо. /{ocToBepI{ocTb полученных результатов
IIо/l,гверждается большlим объемом экспериментаJIьного матери€Lла,
использованием ме,годик, адекватных поставленным задачам.
Экспериментальные данные обработаны с применением современных
методоts статистического анализа.

Обоснованность научных выводов и положений не вызывает сомнениЙ.
[Io ма,гериалам диссертации автором опубликовано 18 печатных работ, в т.ч. 5

с"гатей ts научных рецензируемых изданиях из перечня, установленного ВАК,
осFIовные лоложения апробированы на 13 международных
}-Iаучно-практических и научно-технических конференциях.

f,иссертация вносит значительный вклад в решение важной проблемы -

разработка и продвижение на потребительский рынок функчионаJIьных
продуктов для питания детей школьного возраста. УпотреблеНие

разработанных изделий булет способствовать рационализации их гIитания.
Считакl, что по актуальности, научной и практической значимости

/lиссертаItионltая работа Журня Анны Александровны соответствует
r,ребованиям, rlредъявJIяемым ВАК к кандидатским диссертациям, а ее автор,
безусловно, заслуживает присвоения ученой степени кандидата технических
наук по специ€u]ьности 05.18.15 - технология и товароведение пищевых
продуктов, продуктов функIIионального и специ€tлизированного назначения и
обществен ного пиl,ан ия.

/{аю сог"тlасие на размещение отзыва на сайте учреждения образования
<Белорусский государственный университет пищевых и химических
технологий>>.
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